Menu november 2019

vrijdag 01.11.19

Feestdag

zaterdag 02.11.19

zondag 03.11.19

maandag 04.11.19

dinsdag 05.11.19

woensdag 06.11.19

donderdag 07.11.19

vrijdag 08.11.19

zaterdag 09.11.19

zondag 10.11.19

Kervelsoep - Kipfilet -
Vleesjus - Erwten en
wortel gestoofd -
Natuuraardappelen -
Fruit

Preisoep - Vegetarische
spaghetti bolognaise -
Gemalen kaas - Fruit

Tomaatgroentesoep -
Stoofvlees - Kerstomaatjes
- Gebakken aardappelen -

Melkproduct

Bloemkoolsoep -
Gepaneerde visfilet -
Tartaar - Spinaziepuree -
Fruit

maandag 11.11.19

dinsdag 12.11.19

woensdag 13.11.19

donderdag 14.11.19

vrijdag 15.11.19

zaterdag 16.11.19

zondag 17.11.19

Feestdag

Tomatensoep met
balletjes - Kippenoester
- Roomsaus - Snijbonen

gestoofd -
Natuuraardappelen -
Koekje

Pompoensoep -
Vegetarische vol au vent -
Kerstomaatjes - Frieten -
Melkproduct

Brunoisesoep - Vogelnest -

Tomatensaus - Rijst met
groenten - Fruit

maandag 18.11.19

dinsdag 19.11.19

woensdag 20.11.19

donderdag 21.11.19

vrijdag 22.11.19

zaterdag 23.11.19

zondag 24.11.19

Tomaatgroentesoep -
Wokschotel met kip en
chinese groenten in zoet-
zure saus - Rijst - Fruit

Seldersoep -
Kaasburger - Vleesjus -
Wortelen gestoofd -
Gebakken aardappelen
- Koekje

Broccolisoep - Kalfslapje -
Vleesjus - Bloemkool in
bechamel -
Natuuraardappelen - Fruit

Bloemkoolsoep - Lasagne -

Fruit

maandag 25.11.19

dinsdag 26.11.19

woensdag 27.11.19

donderdag 28.11.19

vrijdag 29.11.19

zaterdag 30.11.19

Courgettesoep -
Gevogelte chipolata -
Vleesjus - Appelmoes -
Natuuraardappelen -
Fruit

Pompoensoep -
Gepaneerde visfilet -
Tartaar - Stamppot van
spruiten - Koekje

Brunoisesoep - Macaroni
met kaassaus met ham en
broccoli - Fruit

Kervelsoep - Balletjes in

tomatensaus met paprika -

Frieten - Melkproduct




